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Warszawa, czerwiec 2018 r.

Firma MPM poszerza swoje portfolio o produkty premium.
Czas na premiere urzadzen luksusowej marki Sam Cook.

Gotowanie to nie tylko idealny smak potraw. To sztuka, ktéra tgczy w sobie mitos¢ i pasje do
kulinarnej kultury. Ciggte obalanie stereotypdw, eksperymenty i fuzje aromatoéw sprawiajg, ze
danie jest efektem pracy nie zwyktego kucharza, a artysty. Jednak nawet najwieksi mistrzowie
potrzebujg wyjatkowych urzadzen. Wtasnie takich jak Sam Cook.

Profesjonalizm w domowym zaciszu

Stworzona przez polskg firme MPM agd S.A linia produktéw Sam Cook odpowiada na
potrzeby wymagajgcych i coraz bardziej Swiadomych kulinarnie konsumentéw. Urzgdzenia sg
rezultatem pracy grona profesjonalistéw, dla ktérych gotowanie jest zyciowg pasjg. Powstaty
z pasji do gotowania i rzeczy wyjagtkowych, na bazie 30-letniego doswiadczenia branzy agd.
S3g wyjgtkowe i odwazne. Pozwolg uzytkownikom prowadzi¢ $miatg, zdrowg i innowacyjna
kuchnie we witasnym domu. Dbato$¢ o kazdy szczegdt i najwyzsza jakosé wykonania
sprawiajg, ze produkty poradzg sobie z probg czasu i bedg stuzy¢ domowym mistrzom kuchni
przez lata. To inwestycja w jakosc¢ i profesjonalizm.

Wyrafinowana metoda sous vide

Technika do tej pory kojarzona wylgcznie z najlepszymi restauracjami na swiecie, dzieki
marce Sam Cook przenosi sie¢ do domowego zacisza. Kulinarny sukces sous vide to powolne
gotowanie produktow w statej, obnizonej temperaturze wody, w prézniowo zamknietych
woreczkach foliowych. Tak przyrzadzone potrawy — miesa, owoce morza czy warzywa —
zachwycajg esencjonalnoscia, niepowtarzalnym smakiem i delikatnoscig. Nie tracg petni
witamin i naturalnych sktadnikow odzywczych.

Termo cyrkulator Sous Vide PSC-20 marki Sam Cook odpowiada za obieg wody w
naczyniu i kontrole jej temperatury w trakcie gotowania. Jest prosty w obstudze i z tatwosciag
zmiesci sie w kuchennej szufladzie. Dotykowy panel z wy$wietlaczem LED pozwala na
regulacje temperatury w zakresie od 0 do 90°C — co 0,5 °C oraz na ustawienie czasu pracy w
zakresie od 0 do 99 godzin 59 minut — co 1 minute. Ten profesjonalny produkt posiada
automatyczny wylgcznik bezpieczehstwa oraz sygnalizacje dzwiekowg. Dzigki nim mozna
zapomnie¢ o wodnej kgpieli produktu i po prostu wyjgc go, po ustyszeniu charakterystycznego
sygnatu.
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Termo cyrkulator Sous Vide PSC-20 Sam Cook: cena detaliczna 699 ztotych

W premierowej ofercie Sam Cook dostepna jest takze zgrzewarka prézniowa PSC-30 z
elektronicznym panelem sterujgcym i 2-stopniowg regulacjg poziomu prézni. Pozwala na
przygotowanie woreczkéw z zywnoscig do gotowania metodg sous-vide oraz magazynowanie
zywnosci w zamrazarce lub lodéwce. Dzieki szczelnym woreczkom foliowym powietrze, a tym
samym bakterie nie majg dostepu do produktéw zywnosciowych. Zachowujg one naturalny
smak oraz wtasciwy wyglad i forme.

Zgrzewarka préozniowa PSC-30 Sam Cook: cena detaliczna 449 ztotych

Multizadaniowy pomocnik

Rozwigzania typu 2 w 1 cieszg sie duzg popularnoscig. Konsumenci poszukujg urzadzen,
ktére pozwalajg im na oszczednos¢ czasu i miejsca. Termorobot PSC-10 marki Sam Cook
tgczy w sobie zalety az 13 rdéznych kuchennych akcesoriow. Pozwala na gotowanie,
gotowanie na parze, wyrabianie ciasta, miksowanie, siekanie, emulgowanie, blendowanie,
szatkowanie, ubijanie, rozpuszczanie, podgrzewanie, smazenie, a nawet wazenie produktow.
Urzgdzenie moze pracowac w trybie automatycznym lub manualnym. Jest precyzyjne i potrafi
dopasowac sie do indywidualnych preferencji. Uzytkownik w kazdej chwili moze wptyng¢ na
temperature czy predkos¢ przygotowywania potrawy. Wygodnym rozwigzaniem jest rowniez
wlew w pokrywie dzbanka umozliwiajgcy dodawanie produktow w czasie pracy urzgdzeni,
wbudowana waga oraz sygnalizacja dzwiekowa informujgca o statusie wykonania zadania.
Dzieki niemu kazdy z tatwoscig przygotuje zupy, sosy, satatki, dania gtéwne, desery, dzemy
czy nawet lody.

Termorobot PSC-10 Sam Cook: cena detaliczna 1999 ztotych

Wysokie obroty

Blender wysokoobrotowy PSC-40 marki Sam Cook dziata z predkoscig 30000 obrotéw na
minute. Maksymalnie rozdrabnia i tgczy wszystkie sktadniki. Wyposazony w dzbanek z
Tritanu o pojemnosci 2000 ml z koputg wyciszajgcg pozwala na przygotowanie smacznych i
zdrowych dan. Uzytkownik moze wybrac jeden z 6 programow: warzywa, soja, zupy, orzechy,
sosy lub smoothie. Dla fanéw tworzenia kuchni od podstaw wazne bedzie to, ze urzgdzenie
potrafi zmieni¢ m.in.: ziarenka ryzu w make a orzechy w masto orzechowe.

Blender wysokoobrotowy PSC-40 Sam Cook: cena detaliczna 1699 ztotych
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Pora zwolni¢

Alternatywg dla wysokich obrotéw jest wyciskarka wolnoobrotowa PSC-50 marki
Sam Cook. Dziata z predkoscig 33 obrotéw na minute i jest jedng z najwolniejszych na rynku!
Jej najwickszg zaletq jest potrojne dziatanie. Na poczgtku rozdrabnia owoce, miazdzy je, aby
na koncu wycisngé sok. W zestawie z urzadzeniem wystepujg dwa sita, ktére pozwolg na
przygotowanie napojow klarownych lub zawiesistych, z drobinami wartosciowego migzszu.
Wyciskarka wolnoobrotowa PSC-50 Sam Cook: cena detaliczna 1000 ziotych

Zdrowie nawynos

NutriBlender PSC-80 marki Sam Cook pozwala przygotowac $wieze koktajle, ktére mozna
zabra¢ ze sobg wszedzie. Dziata z predkoscig 20000 obrotéw na minute. System nozy
najwyzszej jakosci w potgczeniu z wysokimi obrotami silnika sprawia, ze skfadniki (owoce,
warzywa) miksowane sg wyjgtkowo doktadnie. W zestawie znajdujg sie trzy wymienne butelki
wykonane z nowoczesnego Tritanu. Dwie o pojemnosci max 700 ml, jedna o pojemno$ci max
1200 ml.

NutriBlender PSC-80 Sam Cook: cena detaliczna 499 ztotych

Mix smakoéw

W ofercie marki Sam Cook znalazt sie uniwersalny mikser reczny PSC-90. To urzgdzenie
wysokiej klasy, ktore stanowi $wietng baze profesjonalnej, domowej kuchni. O klasie miksera
Sam Cook swiadczg akcesoria — mieszadla wykonane ze stalowych tasm, odpornych na
pekniecia i zdecydowanie trwalsze od akcesoriéw drucianych. Moc 500 W pozwala na
niezawodng prace nawet w bardzo wymagajgcych warunkach.

Mikser reczny PSC-90 Sam Cook: cena detaliczna 249 ziotych

Sam Cook to linia produktow stworzona dla wymagajacych. Od teraz profesjonalizm i
pasja do gotowania beda obecne w kazdym domu.
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Biuro prasowe:

Jagoda Chojecka, Agencja PR Hub
tel. +48 533 337 950
jagoda.chojecka@prhub.eu

Anna Pietrzak, Specjalista ds marketingu MPM agd S.A.
tel. +48 510 130 228
apietrzak@mpm.pl

amcook.eu




