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Warszawa, sierpieh 2019 r.
Eleganckie garden party w kilka chwil

Lato i cieply poczatek jesieni to magiczny czas, w ktérym ogréod stanowi przedituzenie
domu, a przyjecia plenerowe cieszg sie wielkim powodzeniem. Urodziny, imieniny,
rodzinne grille, czy garden party dla znajomych, to nie lada wyzwanie dla kazdego
organizatora imprezy. O ile dzieki kwithagcym roslinom problem dekoracji odchodzi
w zapomnienie, o tyle opracowanie wyszukanego menu moze okaza¢ sie kiopotliwe.
Zwlaszcza, gdy ogranicza nas czas.

Ciepta, stoneczna pogoda zdecydowanie sprzyja relacjom towarzyskim. Wiecej czasu
spedzamy na swiezym powietrzu, czesciej wychodzimy, jesteSmy petni energii i checi do
aranzacji spotkan w gronie najblizszych. Podstawg kazdej udanej imprezy sa przede
wszystkim dobrze dobrani goscie oraz odpowiednio wykreowany nastréj. O powodzeniu
przyjecia w duzej mierze decyduje réwniez ciekawe i smaczne menu. Wymyslajgc jadtospis,
nalezy przede wszystkim uwzgledni¢ preferencje spozywcze zaproszonych osob. Sezonowe
warzywa i owoce oraz wysokiej jakosci miesa, w odpowiedniej kombinacji umozliwig
przygotowanie zaskakujgcych i aromatycznych dan. Zanim jednak przejdziemy do
kluczowego positku, powinnismy zadbaé¢ o startery, ktére rozbudzg apetyt gosci. Wysokie
temperatury i lekkie, orzezwiajgce przekaski tgczg sie ze sobg idealnie. Plastry soczystego
arbuza z mietg i cytryng, koreczki srodziemnomorskie lub orientalne satatki — ilos¢ pomystow
jest nieograniczona, jednak czasu na ich przygotowanie moze by¢ juz znacznie mnie;.

Niezawodna moc i precyzja.

Blendowanie to najszybsza i zarazem najprostsza forma przygotowywania positkéw, o ktérej
warto pamieta¢ w trakcie organizacji wszelkich przyje¢. NutriBlender PSC-80 marki Sam
Cook, dzieki duzej mocy 1000 W i wysokim obrotom (20 000 obr/min) bez problemu poradzi
sobie ze zmiksowaniem nawet najbardziej wymagajgcych produktéw. Szescioramienny n6z
btyskawicznie przemieni migkkie warzywa i owoce w jednolita, gtadkg mase, a dwuramienny
z tatwoscig rozdrobni nawet twarde ziarna kawy. Wszystkie nozyki wykonane sg z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej z powtokg tytanowg, co daje gwarancje wyjatkowej trwatosci
i nietepienia sie ostrzy. Ich unikalna budowa umozliwia wydobycie sktadnikéw odzywczych
zawartych w mielonych produktach. Praktyczna funkcja kruszenia lodu utatwia
przygotowanie orzezwiajgcych napoi, a trzy wymienne kielichy/butelki (jeden o pojemno$ci
1200 ml oraz dwa mniejsze o pojemnosci 700 ml) pozwalajg na szybkie przygotowanie 3
réznych przepisow, bez konieczno$ci robienia przerw na mycie. Dzigki dwém uniwersalnym,
hermetycznym pokrywkom z uszczelkami oraz porecznemu uchwytowi, gotowy koktajl
mozna zabra¢ ze sobg wszedzie bezposrednio po zmiksowaniu. To idealne rozwigzanie dla
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osbéb zyjgcych szybko i aktywnie. Antypo$lizgowe nozki sprawiajg, ze urzgdzenie jest
stabilne, nawet w wilgotnych, kuchennych warunkach. Oprécz bogactwa funkcji
NutriBlender Sam Cook wyrdéznia sie rowniez prostotg w obstudze oraz
charakterystycznym dla marki eleganckim designem. Urzgdzenie dostepne jest w dwoch
klasycznych kolorach — czarnym i biatym.

NutriBlender Sam Cook PSC-80 cena detaliczna: 299 PLN

Otworz sie na blendowanie i zostan mistrzem swojej kuchni!

Wiele osob kojarzy blender jedynie z owocowymi smoothies, jednak spektrum dan jakie
PSC-80 pomoze przygotowac jest znacznie szersze. Kremowe zupy, hiszpanskie gaspacho,
dresingi czy lekkie ciasto na nalesniki, nie sg dla tego urzadzenia wyzwaniem. Zachecamy
do wyprobowania jego mozliwosci przy iscie meksykanskim przepisie na pikantny Sos
Salsa, ktéry idealnie uzupeini smak mies, wedlin i chrupigcych nachos serwowanych w
trakcie przyjecia!

Sos Salsa
Skladniki do przygotowania sosu:
e 4509 pokrojonych $wiezych (lub z puszki) pomidorow
o 1 $wieza papryczka chilli - np.jalapeno lub serrano
o 1 zielona papryka
¢ 1 mala cebula
e peczek Swiezej kolendry
o 1/2 tyzeczki kminku
e s0lipieprz do smaku

Sposob przygotowania:
1) Chilli oraz papryke wydraz i pokroj na mniejsze kawatki.
2) Obierz cebule, przekréj na ¢wiartki; kolendre umyj i poszatkuj.
3) Do NutriBlendera wt6z wszystkie warzywa, wsyp przyprawy i miksuj przez 15
sekund.
4) Jesli chcesz, zeby konsystencja sosu byta bardziej jednolita, miksuj kolejne kilka
sekund.

NutriBlender PSC-80 sprawdzi sie Swietnie u wszystkich pasjonatow sztuki kulinarnej,
ktérzy pragng tworzy¢ wykwintne i nietuzinkowe dania, w dostownie kilka chwil!

www.samcook.eu

Biuro prasowe marki:
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Jagoda Chojecka, PR Hub
tel. +48 533 337 950
jagoda.chojecka@prhub.eu

Marzena tegowiak-Sierzega, MPM agd S.A.
tel. + 48 (22) 380 52 00
marzenasierzega@mpm.pl

www.samcook.eu
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