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Informacja prasowa

Cyrkulator sous vide SV70 w ofercie marki Teesa
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W ofercie marki Teesa witasnie pojawita sie nowosé. Segment urzadzen kuchennych
poszerzyt sie o cyrkulator do gotowania sous vide SV70. Technika gotowania przy
pomocy tego urzadzenia przypadnie do gustu nie tylko osobom, ktére cenig doskonaty
smak i aromat potraw, ale takze tym, ktdre starajq sig utrzymac zdrowa diete.

Sous vide to technika gotowania zamknietych prézniowo w foliowej torebce mies, ryb lub
warzyw, przy uzyciu kapieli wodnej w temperaturze nieprzekraczajgcej 100°C. Produkty
przygotowywane tg metodg gotujg sie rownomiernie przez kilka godzin, dzieki czemu potrawy
zachowujg swoéj smak i wartosci odzywcze, a takze walory zdrowotne (mniejsze uzycie
ttuszczu i soli).

Gotowanie sous vide jest fatwiejsze
przy uzyciu urzgdzenia, ktére pojawito
sie w ofercie marki
Teesa. Cyrkulator Teesa SV70 posiada
szeroki zakres regulacji temperatury,
od 20°C do 95°C, oraz czasu gotowania
do 99 godzin. Wystarczy ustawi¢ czas
oraz temperature na dotykowym
panelu i spokojnie czekac¢, az produkty
bedg gotowe. Dziatanie SV70 opiera sie
na grzatce, ktéra wprowadza wode w
cyrkulacje, co pozwala utrzymaé jej
statg temperature.
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Zaletg urzadzenia do gotowania sous vide Teesa SV70 jest jego budowa. Praktyczny zaczep
sprawia, ze cyrkulator nie wymaga specjalnych naczyn, bo w szybki i tatwy sposdb mozna
umocowac go do kazdego garnka. Co wiecej urzagdzenie posiada smuktg konstrukcje, dzieki
czemu nie zajmuje duzo miejsca, zatem jego przechowywanie w kuchni nie sprawia ktopotu.

Produkty przygotowywane metoda
sous vide muszg by¢ szczelnie
zamkniete w woreczkach
prozniowych. W ofercie marki Teesa
dostepna jest zgrzewarka V200
omocy 130 W, ktéra posiada
szeroky, 30-centrymetrowg linie
zgrzewania. Zgrzewarka prozniowa
Teesa to tatwe w obstudze
urzgdzenie, ktére wykorzystujgc
podcisnienie do 0,7 bar, pozwoli nie
tylko szybko zapakowac prozniowo
zywnosc, ale takze dzieki dotgczone;j
do zestawu rurce — umozliwia odsysanie powietrza z pojemnikéw.

Cyrkulator do gotowania sous vide SV70 dostepny jest w sieci sklepdw Rebel Electro i na
www.rebelelectro.com, a takze w oficjalnym sklepie Teesa na stronie www.teesa.pl w cenie
349 zt. Do 8 marca wiacznie produkt objety jest promocjg z okazji Dnia Kobiet i jego cena
wynosi 296 zt. Cena detaliczna zgrzewarki to 179 zt.
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